
 
      Vegetarische Gerichte         Scharfe Gerichte                   Preise in CHF inklusive 8 % MwSt. 

Leichtes… 
 
Antipasti Italiani 24.00 
Auberginen, Zucchetti, Peperoni, Oliven, 
Champignons, Parmaschinken, Coppa,  
Parmesan und Crostini mit Knoblauchbutter 
 

als Vorspeise 18.00 
 
 
Grüner Salat mit Hausdressing 8.50 
 
 
Gemischter Salat mit Hausdressing 9.50 
 
 
Türkischer Salat 9.00 
grüner Salat mit Zwiebeln  
und orientalischen Gewürzen 
 
 
Balkan Salat       14.00 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Feta 
 
 
Araber Salat 22.50 
gemischter Salat, Maissalat, 
Avocado-Mousse, Hüttenkäse,  
Thom`s Alpchäs, Kartoffelspalten 
und Tomaten  
 

mit grilliertem Pouletbrüstchen + 6.50 
mit Riesencrevetten + 8.50
  
 
Riesencrevettenpfanne Sansibar 26.00 
sautierte Riesencrevetten mit Schalotten,  
Knoblauch und Chili, mit Chnoblibrot 

als Vorspeise 17.00 
 
 
 
Übrigens 
Feiern Sie Ihren Geburtstag bei uns! 
Wir offerieren Ihnen und Ihren Gästen  
vor dem Essen einen Prosecco!  

The Best in Town! 
 
Beefsteak Tatar 29.50 
mild, medium oder feurig zubereitet 
 

als Vorspeise 22.50 
 

Calvados oder Cognac (4 cl) + 4.00 
 
 
 
 

Suppen 
Fischsuppe Araber 27.00 
Fischragout mit Safran und Kräutern 
Chnoblibrot, Rouille und Parmesan 
 

als Vorspeise 17.00 
 
Tomatencrèmesuppe Bloody Mary 11.00  
mit Vodka und Chorizowurst als Einlage  
  
 
 

Vegetarisch 
Indisches Gemüsecurry 28.00 
Süsskartoffeln, Blumenkohl, Kichererbsen, 
Auberginen, Okra, Peperoni, Paneer 
(Indischer Frischkäse)  
mit Tandoori-Masala-Curry und Spinat-Reis 
+ Pouletstreifen                                     + 6.50 
 
Veganes Moussaka  26.00 
Linsen, Tofu, Auberginen, Kartoffeln 
und Sojamilch  

 
Spezialität 
 
Salat Niçoise 28.50 
mit rosa gebratenem Thunfisch 
Kartoffeln, Datteltomaten, Kenyabohnen, 
Ei, Oliven, frischem Basilikum und Chili 
als Vorspeise      18.50 
 
 
 
 
 

Moules
Moules marinières - der Klassiker								        32
Muscheln im Weissweinsud mit Gemüsestreifen und Kräutern

Moules aux tomates concassées								        32
Muscheln mit Tomaten und Petersilie

Moules au Pernod											           32
Muscheln mit Pernod und Gemüsestreifen

Moules au safran							       				    33
Muscheln mit Safransauce und Gemüsestreifen

Spaghetti Vongole							      				    26
Venusmuscheln mit Weisswein, Noilly Prat, Peperoncini und Petersilie

alle Muschelgerichte werden mit Knoblauchbrot serviert

mit Bärner Frites + 8.5

 
 
 
 
 
 
alle Muschelgerichte enthalten Weisswein, Knoblauch, Zwiebeln und Rahm

Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.


